
MEER OVER DIT BIER

Brouwerij Kees is een brouwerij die bekend staat om
haar unieke en avontuurlijke bieren. Een van hun
meest opvallende creaties is de Barrel Project 2025
Saison. Dit is niet zomaar een bier, maar een donkere
saison met een alcoholpercentage van 11,4% die
maar liefst 20 maanden heeft gerijpt in
brandewijnvaten. De houtrijping is niet onopgemerkt
gebleven in het smaakprofiel, dat warme tonen van
eikenhout, gedroogd fruit en kruidigheid naar voren
brengt. Het resultaat is een complex bier met een
verfijnde balans tussen saisonesters en de diepte van
de vatgerijpte gisting.

Deze donkere saison is niet alleen een genot om te
drinken, maar ook een uitstekende begeleider van
diverse gerechten. De kruidige en houtachtige
smaakprofielen passen perfect bij vleesgerechten,
pittige en belegen kazen en gekruide gerechten. En
voor de zoetekauwen onder ons: dit bier is ook een
uitstekende partner voor zoete desserts. De rijke
smaken van het bier kunnen de zoetheid van het
dessert mooi in balans brengen.

Bieren van Brouwerij Kees, waaronder de Barrel
Project 2025 Saison, zijn te bestellen bij 'Bierbink'.
Hier kunt u genieten van de unieke smaken die deze
brouwerij te bieden heeft. Of u nu een ervaren
bierliefhebber bent of een nieuwkomer in de wereld
van het speciaalbier, Brouwerij Kees biedt voor ieder
wat wils. Dus neem een slok en laat u meevoeren op
deze smaakvolle reis!

KLEUR Zwart

ALCOHOL % 11,4%

INHOUD 0,33 L

LAND Nederland

BIERSTIJL Saison

SERVEER TEMP. 11 - 14 °C

SMAAKPROFIEL
Gedroogd fruit , Hout , Kruidig 

GLASKEUZE
Teku

HEERLIJK BIJ
Gekruide gerechten , Pittige en belegen kazen ,
Vleesgerechten , Zoete desserts 
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https://bierbink.nl
https://www.instagram.com/bierbinknl/
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