MEER OVER DIT BIER

De SP.02 Barrel Aged Imperial Saison van Berging
Brouwerij is een bijzondere creatie, een wilde Saison
die door de loop van de tijd getemd is. Dit bier,
gebrouwen in Nederland, is met vakmanschap tot
stand gekomen en heeft gerijpt in moutwijnvaten
afkomstig van Distilleerderij Rutte. Dit proces heeft
geleid tot een bier met een alcoholpercentage van
7,4%, dat ideaal is om te nuttigen bij een
serveertemperatuur tussen de 8 en 11 graden Celsius.

Het smaakprofiel van deze Saison is opmerkelijk
kruidig en aards, wat de complexiteit van het bier ten
goede komt. De warmte van het vat waarin het bier
heeft gerijpt, omhult deze complexe smaak en geeft
het bier een uniek karakter. Het is aan te raden dit bier
te drinken uit een Teku-glas, om zo de volle smaak en
geur optimaal te kunnen ervaren.

Berging Brouwerij heeft met deze SP.02 Barrel Aged
Imperial Saison een waar meesterwerk gecreéerd. Dit
bier is een prachtige vertegenwoordiging van de
kwaliteit en het vakmanschap van de brouwerij. Voor
de liefhebbers van bijzondere bieren is dit absoluut
een aanrader en bij 'Bierbink' hebben ze diverse bieren
van deze brouwerij in hun assortiment. Proef en
geniet van de complexiteit van het seizoen, omhuld
door de warmte van het vat.

KLEUR Bruin
ALCOHOL % 7,4%
INHOUD 033L
LAND Nederland
BIERSTIJL Saison
SERVEER TEMP. 8-11°C

SMAAKPROFIEL

Aards, Hout, Kruidig

GLASKEUZE

Teku

HEERLIJK BIJ
'Pq BBQ, Hard kaas, Pittige en belegen kazen,
Vleesgerechten

@BIERBINKNL O @BIERBINK



https://bierbink.nl
https://www.instagram.com/bierbinknl/
https://www.facebook.com/bierbink

