MEER OVER DIT BIER

Diep geworteld in de eeuwenoude tradities van het
Belgische bierbrouwen, presenteert Brouwerij
Slaapmutske hun Jan van Oudenaarde Glutenvrij. Dit
is een hoogstaande tripel, een bierstijl die beroemd is
in het land van de bierkenners. Met een
alcoholpercentage van 8,0% biedt het een
bevredigende diepte, terwijl het nog steeds een
aangename drinkbaarheid behoudt. Het bier wordt
geserveerd in een kelkglas, de perfecte keuze om de
rijke aroma's en smaken te accentueren die dit
brouwsel te bieden heeft.

De Jan van Oudenaarde Glutenvrij is een single-hop
bier, waarbij zowel voor de hoofd- als dry-hopping
gebruik wordt gemaakt van Challenger hop. Deze
hopsoort geeft het bier een fijn gebalanceerde
bitterheid en draagt bij aan de complexiteit van het
smaakprofiel. Het bier ondergaat een hergisting op de
fles, wat resulteert in een natuurlijke koolzuur en een
rijkere smaak.

Wat dit bier echter echt bijzonder maakt, is het feit dat
het glutenvrij is. Tijdens de lagering worden de gluten
uit het bier gehaald, waardoor het een geweldige
keuze is voor bierliefhebbers met een
glutenintolerantie. Elke batch wordt grondig
geanalyseerd en gecertificeerd, waardoor de
consument de garantie krijgt van een
kwaliteitsproduct. Bieren van Brouwerij Slaapmutske,
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KLEUR Blond
ALCOHOL % 8,0%
INHOUD 033L
LAND Belgié
BIERSTIJL Tripel
SERVEER TEMP. 8-11°C

SMAAKPROFIEL

Fruitig , Kandijsuiker , Karamel , Kruidig

GLASKEUZE

Kelkglas

HEERLIJK BIJ
'Pq Gekruide gerechten, Pittige en belegen kazen,
Vleesgerechten, Zoete desserts
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https://bierbink.nl
https://www.instagram.com/bierbinknl/
https://www.facebook.com/bierbink

