BIERT) BINK

READY TO CRUMBLE

BROUWERIJ KEES
w*HhKXY  347/5

Dit bier heeft op Untappd een 3.47 gemiddeld uit 15
beoordelingen

MEER OVER DIT BIER

Brouwerij Kees heeft samen met Brouwerij Lost een
unieke blend gecreéerd, genaamd 'Ready to Crumbile'.
Dit bijzondere brouwsel is een pastry stout met een
alcoholpercentage van 10%. Het is een vloeibare
interpretatie van een Kirsch-Streuselkuchen, een
traditioneel Duitse kersentaart. Ready to Crumble is
een lust voor de zintuigen, met rijke tonen van
chocolade, romige vanille, Amarena-kers, amandel en

kruimelige koek. Deze stout is vol, zoet en fruitig, en
belooft een ware smaakexplosie.

KLEUR Zwart
Het smaakprofiel van Ready to Crumble is complex en ALCOHOL % 10,0%
gelaagd. De eerste slok brengt een rijke INHOUD 033L
chocoladesmaak naar voren, gevolgd door een romige
vanilletoets. Daarna komt de subtiele hint van LAND Nederland
Amarena-kers naar boven, gevolgd door een hint van BIERSTIJL Stout
amandel. De afdronk is kruimelig en zoet, net als een SERVEER TEMP. 11-14°C
echte Kirsch-Streuselkuchen. Hoewel het bier een
hoog alcoholpercentage heeft, is de alcohol goed
geintegreerd en overheerst deze niet.

SMAAKPROFIEL
Ready to Crumble is een uitstekende begeleider van Amandel, Chocolade, Kersen
diverse gerechten. Het gaat bijvoorbeeld goed samen
met vleesgerechten, waarbij de rijke smaken van het GLASKEUZE
bier een mooi contrast vormen met het hartige van het Teku
vlees. Daarnaast is dit bier ook een perfecte match iBU
met zoete desserts en chocolade desserts, waarbij de Dit bier heeft een IBU van 65
chocolade en vanilletonen in het bier de zoetheid van
het dessert aanvullen. Bieren van Brouwerij Kees, HEERLIJK BIJ
inchiciaf Raadyv ta Criimhla 7iin ta hactallan hii 'Pq Chocolade desserts, Vleesgerechten, Zoete
desserts
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