MEER OVER DIT BIER

Laat je verrassen door deze exclusieve
jubileumcreatie van Moersleutel, gebrouwen ter ere
van hun 10-jarig bestaan. De 10Y Drift is meer dan
een bier - het is een dessertervaring in een 0,44 L
blik. Deze donkerbruine Imperial Pastry Stout met
11,0% alcohol neemt je mee op een smaakavontuur
waar Nederlandse vakmanschap en gedurfde
creativiteit samenkomen. Moersleutel staat bekend
om hun ingenieursachtige precisie in het brouwen, en
deze limited edition toont precies waarom zij tot de
meest gerespecteerde craft brouwerijen van
Nederland behoren.

EEN SMAAKSENSATIE VAN
WERELDKLASSE

Bij elke slok ervaar je een harmonieuze dans van
chocolade, vanille en kokosnoot die je smaakpapillen
betoveren. Deze Pastry Stout ontvouwt zich langzaam
in je stoutglas, waarbij de romige textuur en zoete
tonen een perfecte balans vormen met de krachtige
alcoholbasis. De donkerbruine kleur belooft wat de
smaak waarmaakt: een rijke, complexe ervaring die
doet denken aan de beste chocoladedesserts.
Serveer tussen 11-14°C om alle subtiele nuances
optimaal tot hun recht te laten komen en geniet van
de lange, verwarmende afdronk die kenmerkend is
voor deze bijzondere Imperial Stout.

DE PERFECTE BEGELEIDER
VOOR BIJZONDERE
MOMENTEN

Deze jubileumstout is bij uitstek geschikt voor
combinatie met chocoladedesserts en andere zoete
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" CANDYBAR prsTRY STOUT 1

KLEUR Donkerbruin
ALCOHOL % 11,0%
INHOUD 0,44 L
LAND Nederland
BIERSTIJL Stout
SERVEER TEMP. 11-14°C
‘ SMAAKPROFIEL

Chocolade , Kokosnoot , Vanille , Zoet
' GLASKEUZE

Stoutglas

HEERLIJK BIJ

Chocolade desserts , Desserts

@BIERBINKNL O @BIERBINK


https://bierbink.nl
https://www.instagram.com/bierbinknl/
https://www.facebook.com/bierbink

