
MEER OVER DIT BIER

Maak kennis met de Blonde Sjlampe, het speelse en
ambachtelijke blond bier van Brouwerij Zwetsbeer —
een jonge, gepassioneerde brouwerij uit Zuid-
Limburg, opgericht in 2024 door Ruud Frins en Tim
Kuckelkorn. Achter de humoristische naam schuilt
een bier met echte smaakdiepte: goudgeel van kleur,
verfrist in het glas en vol van karakter. Dit is geen
alledaags blond bier, maar een zorgvuldig gebrouwen
speciaalbier dat Limburgse gezelligheid vertaalt naar
vakmanschap in elk flesje van 0,33 L.

EEN SMAAKSENSATIE

De Blonde Sjlampe onderscheidt zich door een
uitgesproken smaakprofiel van bloemige, citrus-,
fruitige en grapefruitnoten die samen een verfrissende
en evenwichtige smaakbeleving creëren. Met 6,8%
alcohol en een IBU van 23 biedt dit bier een
aangenaam licht bittere afdronk die nooit
overheersend is. Het goudgele bier is niet barrel aged
en bevat geen kunstmatige toevoegingen — puur
ambacht. Serveer de Blonde Sjlampe gekoeld tussen
8 en 11 °C in een tulpglas om de aroma's optimaal tot
hun recht te laten komen.

DE PERFECTE BEGELEIDER

De fruitige en bloemige tonen van de Blonde Sjlampe
maken dit bier bijzonder veelzijdig aan tafel. Het
combineert uitstekend met jonge kaas, kip en
gevogelte, lichte salades en vis — gerechten waarbij
de citrusachtige frisheid van het bier mooi aansluit en
de smaken versterkt. Of je nu geniet van een zomerse
barbecue, een gezellig etentje of gewoon een
ontspannen avond met vrienden: dit Limburgse blond
bier past altijd. Bestel de Blonde Sjlampe eenvoudig
via Bierbink.nl en laat je verrassen door de
ambachtelijke kwaliteit van Brouwerij Zwetsbeer.

KLEUR Goud

ALCOHOL % 6,8%

INHOUD 0,33 L

LAND België

BIERSTIJL Blond

SERVEER TEMP. 8 - 11 °C

SMAAKPROFIEL
Bloemig , Citrus , Fruitig , Grapefruit 

GLASKEUZE
Tulpglas

IBU
Dit bier heeft een IBU van 23 

HEERLIJK BIJ
Jonge kaas , Kip en gevogelte , Salades , Vis 
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